10

11

12

13

14

15

16

Yorspeisen

Streetfood Friihlingsrollen (V)

hausgemacht, mit frischem Gemiuse & Glasnudeln mit Pflaumensauce
knusprig gebratene Wonton

hausgemacht, mit Hihnerfleisch, mit stiSer Chilisauce

Streetfood Shrimps Cake

hausgemachte ausgebackene Garnelenkuchlein mit Pflaumensauce
Bangkok Chicken Wings

in Kokosmilch mariniert, mit Rostzwiebeln und stlRer Chilisauce

Pak Chup Paeng Todt (V)

verschiedenes frittiertes Gemuse mit stufSer Chili-Erdnusssauce
Streetfood Vorspeisenplatte, 8 Stiick

gemischte Platte mit frittierten Vorspeisen, mit verschiedenen Saucen

am Spief
Gai Satay, 3 Stuck

Huhnerbrustspielse mit Erdnusssauce
Moo Bhing, 3 Stlick

sufld marinierte Schweinefleischspielde mit rauchiger Chili-Tamarindsauce

Streetfood Nuea Yang, 3 Stiick

Rindfleischspielde in Soja-Sesam-Marinade mit rauchiger Chili-Tamarindsauce

Streetfood Grillplatte, 6 Stuick
gemischte Platte mit SpielRen, mit verschiedenen Saucen

Suppen

Thom Kha Gai i

Hahnchenfleisch und Champignons in Kokosmilchsuppe mit Galangal und Zitronenblattern

Thom Yum Gai ﬁﬁ

scharfe Huhnersuppe mit Zitronengras, Galangal, Chili und Champignons

o/ el

Thom Yum Gung

scharfe Garnelensuppe mit Zitronengras, Galangal, Chili und Champignons

Wonton Suppe

Huhnersuppe mit hausgemachten Wonton und verschiedenem Gemduse

Thom Juerd Wunsen
Huhnersuppe mit verschiedenem Gemuse, Morcheln und Glasnudeln
Streetfood Pekingsuppe ﬁ

sauer-scharfe Entensuppe mit Bambussprossen, Morcheln und Eierstich

Wir kochen ohne MSG. Bitte sprechen Sie uns an wenn Sie Fragen beziiglich der Zutaten haben

€5,50

€5,70

€6,20

€5,50

€6,10

€ 10,90

€ 6,60

€ 6,50

€7,30

€ 11,90

€ 5,80

€ 5,60

€ 6,60

€ 5,60

€ 5,60

€ 5,80



20

21

22

23

24

25

26

27

28

29

30

113

114

40

41

42

43

44

feurige Salate/ Yam
Yam Gai /' #

Hihnerfleisch mit Zwiebeln und Tomaten, auf gemischtem Grin mit Zitronen-Chilidressing

Yam Nuea II

Rindfleisch mit Zwiebeln und Zitronengras, auf gem. Grun mit Zitronen-Chilidressing

Yam Gung /& £

Garnelen mit Zwiebeln und Tomaten auf gemischtem Grin mit Zitronen-Chilidressing
Yam Wunsen Gung # #
Glasnudelsalat mit Garnelen und Morcheln auf gemischtem Grin mit Zitronen-Chilidressing

ocebratener Reis

Khao Pad Gai/Moo

gebratener Reis mit Hihner- oder Schweinefleisch, Ei und Gemuse

Khao Pad Nuea

gebratener Reis mit Rindfleisch, Ei und Gemuse

Khao Pad Gung

gebratener Reis mit Garnelen, Ei und Gemuse

Khao Pad Gai Grob

gebratener Reis mit Gemuse, Ei und knusprigem Huhnerfleisch, mit Chilidip

Khao Pad Saparod

gebratener Reis mit Hihner- oder Schweinefleisch, Gemuse, Ei, Ananas und Currypulver
Khao Pad Kee Mao Gaiﬁﬁ

gebratener Reis mit scharfem Huhnerfleisch, verschiedenem Gemuse und Kaprao-Basilikum
Khao Pad Phed Grob

gebratener Reis mit Gemuse, Ei und knuspriger Ente

Khao Pad Samun Praiiﬁ

gebratener Reis mit Hihnerfleisch in Thai Gewurzmischung nach "Art des Hauses”

Khao Pad Thalee

gebratener Reis mit Meeresfrichten und Gemuse

Nudelgerichte

Pad Thai Gai

gebratene Reisnudeln mit Huhnerfleisch, Ei, Erdntssen und frischen Sojasprossen in Tamarindsauce

Pad Thai Gung

gebratene Reisnudeln mit Garnelen, Ei, Erdntssen und frischen Sojasprossen, in Tamarindsauce

Pad Se-Ew Gai
gebratene Bandnudeln mit Hihnerfleisch, Ei, Kailaan, Karotten und Brokkoli
Pad Bami Gai

gebratene Eiernudeln mit Huhnerfleisch, Ei und verschiedenem Gemuse
Pad U-Dong Gai Grob

€ 8,80
€ 10,10
€ 10,50

€ 10,50

€ 10,80
€ 11,30
€ 13,20
€12,70
€ 10,80
€ 11,50
€ 13,80
€12,70

€ 14,50

€12,10

€ 13,20

€12,10

€12,10

€12,80

Weizennudeln mit knusp. Hihnerfleisch, Brokkoli und Sojasprossen in stider Sojasauce mit Ingwerreduktion



45

46

47

48

49

Pad Wunsen Gai

gebratene Glasnudeln m|t Huhnerfleisch, Ei, Morcheln und verschiedenem Gemuse

Bami Kimao Nuea [,

gebratene Eiernudeln mit Rindfleisch, Ei, verschiedenem Gemuse, Chili und Kaprao Basilikum
Guay Teaw Pad Gai

gebratene Bandnudeln mit Huhnerfleisch, Ei und verschiedenem Gemtuse

Bami Phed Yang

gebratene Eiernudeln mit knuspriger Ente, Gemuse, Bokchoi, Kailaan, Cashewnussen und Ei
Guay Teaw Pad Phed Yang

gebratene Bandnudeln mit knuspriger Ente, mit Bokchoi, Kailaan und Ei

Ente mit Reis

50

51

52

53

54

55

56

57

58

Panaeng Phed Grob i

rotes Panaengcurry mit Kokosmllch Erdnussen, gr. Bohnen, Paprika und Zitronenblattern
Keow Wann Phed Grob [,

grunes Curry mit Kokosmilch, Bambussprossen, Aubergine und Horapa Basilikum

Gaeng Khoa Ped Grob ﬁ
rotes stfSes Curry mit Lychee, Ananas, Jackfruit, Tomate und Gurke
Phed Grob Pak Raummit

gebratenes Gemuse in Austernsauce, mit Chilidip

Phed Grob Preow Wan

gebratenes Gemuse mit Ananas, Tomate, Gurke in Sufl3-Sauersauce
Salat Phed Grob mit Erdnusssauce

gem. Salat mit Gurken Tomaten Ananas und Sojasprossen an Soja-Sesamdressing, Erdnusssauce und Reis

Phed Pad Prik g § §

mit Zwiebeln, Champignons, Frihlingszwiebeln und frischem Chili

Phed Kratiem Prikthai

mit Karotten, griinen Bohnen und Paprika mit Knoblauch- und Schwarzpfeffersauce
Phed Pad Khing

mit Zwiebeln, Morcheln, Ingwer und Knoblauch

Huhn- oder Schweinefleisch mit Reis

60

61

62

Panaeng Gai/Moo i
rotes Panaengcurry mit Kokosmilch, Erdnussen, gr. Bohnen, Paprika und Zitronenblattern
Keow Wan Gai/Mooﬁf
grunes Curry mit Kokosmllch Bambussprossen, Aubergine und Horapa Basilikum
Gaeng Daeng Gai/Moo II

rotes Curry mit Kokosmilch, Bambussprossen, Paprika, Aubergine und Horapa Basilikum

€12,10

€12,70

€12,10

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€ 14,50

€12,80

€12,80

€12,80



63

64

65

66

67

68

69

70

71

72

73

74

Massaman Gai/Mooﬁﬁ

rotes Massamancurry mlt Erdnussen und Kartoffeln, mit Aromen von Sternanis, Zimt und Tamarinde
Gaeng Garii Gai/Moo [[

gelbes Curry mit Kokosmilch, Kartoffeln, Karotten und Zwiebeln

Gai/Moo Phad Khing

gebraten, mit Zwiebeln, Morcheln, Ingwer und Knoblauch

Gai/Moo Pad Preow Wan

gebraten, mit Gemuse, Ananas Tomate, Gurke in SUf -Sauersauce

Gai/Moo Sahmrod [

gebraten, mit Brokkoli, Ananas, Chili und Frihlingszwiebeln, in pikanter Sauce

Gai/Moo Gratiem Prikthai

gebraten, mit Karotten, griinen Bohnen und Paprika mit Knoblauch- und Schwarzpfeffersauce
Gai/Moo Pad Takrai

gebraten, mit Gemuse und Zitronengras, in Sojasauce

Gai/Moo Pad Pak Raummit

gebraten, mit Gemuse |n Austernsauce

Gai/Moo Pad Prik [,[

gebraten mit Zwiebeln, Champlgnons Friuhlingszwiebeln und frischem Chili

Gai/ Moo Phad Cha III

knuspriges Huhn mit Bohnen, Paprlka Chili & Zwiebeln in Krachai Gewurzmischung
Gai/Moo Pad Medmamuang [

gebraten, mit Gemuse, Cashewnussen und rauchiger Chilipaste

Gai Moo Pra Rama Long Songﬁ

gebraten, mit Gemuse , Ananas, Chili, mit Erdnusssauce

Rmdf leisch mit Reis

81

82

83

84

85

Panaeng Nuea ,

rotes Panaengcurry mit Kokosmilch, Erdnissen, gr. Bohnen, Paprika und Zitronenblattern
Keow Wan Nuea ﬁﬁ

grunes Curry mit Kokosmilch, Bambussprossen, Aubergine und Horapa Basilikum

Gaeng Daeng Nuea ﬁf

rotes Curry mit Kokosmilch, Bambussprossen, Paprika, Aubergine, Horapa Basilikum
Massaman Nuea fi

rotes Massamancurry mit Erdnussen und Kartoffeln, mit Aromen von Sternanis, Zimt und Tamarind
Nuea Pad Khing

gebraten mit Zwiebeln, Morcheln und Ingwer und Knoblauch

Nuea Namman Hoi

gebraten mit Champignons, Brokkoli in Austernsauce

€12,80

€12,80

€12,00

€12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€12,00

€ 13,20

€ 12,80

€ 12,80

€ 13,00

€ 13,00

€ 13,00

€12,70

€12,70

€12,70



86

87

88

89

Nuea Pad Broccoli

gebraten mit Karotten, Paprika und Brokkoli in Sojasauce

Nuea Gratiem Prikthai

gebraten mit Karotten §runen Bohnen und Paprika, Knoblauch- und Schwarzpfeffersauce

Nuea Pad Prik [[[

gebraten mit Paprlka /wiebeln, Champignons, Fruhlingszwiebeln und Chili

Nuea Pad Cha [[,

gebraten mit Bohnen, Paprika, Chili & Zwiebeln in Krachai Gewulrzmischung

Fisch oder Garnelen mit Reis

90

91

92

93

94

95

96

97

Panaeng Pla/Gung I

rotes Panaengcurry mit Kokosmilch, Erdntssen, grinen Bohnen, Paprika und Zitronenblattern
Kaew Wann Pla,Gung ¢ ¢

grunes Curry mit Kokosmilch, Bambussprossen, Aubergine und Horapa Basilikum

Pla/Gung Pad Khing

gebraten mit Zwiebeln, Morcheln und Ingwer und Knoblauch

Pla/Gung Preow Wan

gebraten mit Gemuse, Ananas, Tomate, Gurke in SufS -Sauersauce

Pla/Gung Pad Medmamaung ﬁ

gebraten mit Gemuse, Cashewnussen und rauchiger Chilipaste

Pla/Gung Pad Pak Raummit

gebraten, alle Gemuse, in Austernsauce

Pla/Gung Gratiem Prikthai

gebraten mit Karotten, griinen Bohnen und Paprika mit Knoblauch- und Schwarzpfeffersauce

Pla/ Gung Pad Prikiﬁi

gebraten mit Zwiebeln, Champignons, Frihlingszwiebeln und frischem Chili

Vegetarlsch

32

33

34

35

Panaeng Pak ,

rotes Panaengcurry mit Kokosmilch, Erdntssen, verschiedenem Gemuse und Zitronenblattern
Pad Pak Ruammit

gebratenes Gemuse, in Sojasauce

Pad Thou Ngok Tofu

Sojasprossen, Morcheln, Tomate und Brokkoli mit gebackenem Tofu, in Sojasauce

Khao Pad Pak

gebratener Reis mit Ei und verschiedenem Gemuse, in Sojasauce

Bami Pad Pak

gebratenen Eiernudeln mit Ei und verschiedenem Gemuse

€12,70

€12,70

€12,70

€ 13,00

€ 14,40

€ 14,40

€14,40

€ 14,40

€ 14,40

€ 14,40

€ 14,40

€ 14,40



Streetfood Spezialitaten
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108
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111
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115
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Som Tam Thai mit Klebreis ii,%

Salat von gruner Papaya mit Garnelen, Chili, Karotten, Tomaten, thailandischen Bohnen und Erdnissen mit
Palmzucker-Zitronendressing L

Larb Moo/Gai/Nuea mit Klebreis & #

warm servierter FIeischsaIaEmit roten Zwiebeln, frischer Minze und Chili an Salatgarnitur

Planin Lui Suan mit Reis #”

gebackener, ganzer Tilapia mit thailandischem Krautersalat und Erdnussen

Planin mit Sauce nach Wahl und Reis

gebackener, ganzer Tilapia mit Sauce lhrer gVaDI ZQB' gurrysauce, Sojasauce oder Austernsauce

Pad Krapao original Streetfood Rezept! 4 4 # #

grob gehacktes Fleisch IhreQWShl mit Chili, Knoblauch und Krapao Basilikum, gekront mit einem Spiegelei
Lachs Chuu Chii mit Reis /" ¢

Wildlachsfilet mit roter Currysauce, Bohnen und Champignons

Phed Pad Medmamaung mit Reis ﬁ

knusprige Ente mit verschiedenem Gemtuse, Cashewnussen und rauchiger Chilipaste

Guay Teaw Nam Phed

knusprige Ente in Nudelsuppe, mi§ Kiilaan und Sojasprossen, mit Aromen von Sternanis und Zimt

Phed Grob Pad Kimao mit Reis /" #

knusprige Ente mit Bambus, Bohnen, Chili und Krapao Basilikum in Austern- Sojasauce

Larb Phed mit Klebreis ﬁﬁ

warm servierter Entensalat mit roten Zwiebeln, frischer Minze und Chili an Salatgarnitur

Pa Loh Phed Yang mit Reis

knusprige Ente mit Kailaanblattern und Shiitakepilzen in Finfgewurzsauce

Phed Pad Cha mit Reisiﬁ/

knusprige Ente mit Bohnen, Paprika, Chili & Zwiebeln in Krachai Gewurzmischung

Thai Gemiuse "Vitaminbombe!" mit Reis

verschiedene thailandische Gemuse in Austernsauce

Plamueck Phad Prik ﬁﬁﬁ

gebratener Tintenfisch,qzmi;c sziebeln, Champignons, Frahlingszwiebeln und frischem Chili

Plamueck Phad Cha # 4 #

gebratener Tintenfisch mit Bohnen, Paprika, Chili & Zwiebeln in Krachai Gewlrzmischung

Plamueck Gratiem Prikthai

gebratener Tintenfisch, mit Karotten, grinen Bohnen und Paprika mit Knoblauch- und Schwarzpfeffersauce
Raadnah Thalee

angedickte Hihnersuppe mit Meeresfrichten, Bandnudeln, Kailaan, Brokkoli und Karotten

Khai Jiaow Gai

Thai Omelett mit Hihnerfleisch unfl quvigbeln, mit Siracha Sauce

Guay Teaw Pad Kee-Mao Talee J# ¢ #

gebratene Bandnudeln mit Gemuse, scharfem Basilikum und Meeresfrichten

€ 13,30
€ 13,30
€ 19,00
€ 19,00
€ 13,20
€ 14,50
€ 14,50
€ 14,10
€ 14,50
€ 14,50
€ 14,50
€ 14,50
€ 10,90
€ 14,40
€ 14,40
€ 14,40
€ 14,50
€ 10,50

€ 14,50
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